
SPEISE- UND GETRÄNKEKARTE

  

 ÖFFNUNGSZEITEN

 Di - Do  ab 14 Uhr
 Fr - So  ab 10 Uhr
      Die Küche öff net um 17 Uhr
  Montag ist Ruhetag

Altes Gasthaus Wiese 
Falk Roerkohl 

Kirchstr.13 
48231 Warendorf 

02581 / 8725 



VORSPEISEN

Suppenkasper
Westfälische Rinderkra" suppe mit Markklößchen, Eierstich, 

Gemüsejulienne und reichlich Einlage mit Toast.
€ 5,50

KÖSTLICHKEITEN VOM FELD

Blöde Ziege
Ziegenkäse mit Waldhonig auf Williamsbirne gratiniert auf einem Bett aus Rucola, Radicchio, 

Lollo Rosso / Bianco. Serviert mit Balsamico-Olivenöl-Dressing nach Art des Hauses 
und ofenfrischem Baguette

€ 14,40

Blindes Huhn
gebratene Putenbruststreifen süß-sauer auf einem großen Salat aus Rucola, Radicchio, 

Lollo Rosso / Bianco, mit einem Joghurtdressing und frisch gebackenem Baguette
€ 15,50

Tauber Fisch
gebratenes Zanderfi let mit knuspriger Kartoff elkruste an einem gemischten Salat aus 

Rucola, Radicchio, Lollo Rosso / Bianco. Mit unserem Balsamico-Olivenöl-Hausdressing und 
ofenwarmes Baguette

€ 15,90

Iron Bear Salat
Tranchen vom argentinischen Rumpsteak auf einem Bett aus Rucola, Radicchio, 

Lollo Rosso / Bianco mit zwei Black Tiger Garnelen. 
Balsamico-Olivenöl-Dressing

€ 19,90

 



KÖSTLICHKEITEN VOM LANDE

Ohne Gedöns
Schweinerückenschnitzel nach Wiener Art mit Pommes und knackigem Beilagensalat 

€ 14,50

Scala-Schnitzel 
Schweinerückenschnitzel paniert mit Original Kinonachos aus dem Scala-Filmtheater 

mit Pommes und zweierlei Dips (Käse und süß-sauer)
€ 15,00

Jägerschnitzel
Schnitzel vom Schweinerücken mit Kroketten, Champignonrahmsoße und 

einem frischen Beilagensalat 
€ 15,50

Scharfe Liese 
Schnitzel vom Schweinerücken mit Bratkartoff eln von Bauer Fartmann und 

Speckböhnchen mit einer würzigen Pfeff errahmsoße
€ 16,50

Wiesenteller
Dreierlei Steaks vom Rind und Schwein an einer pikanten Pfeff errahmsoße, 

serviert mit Bratkartoff eln und einem Beilagensalat
€ 19,90

STEAKKARTE

Argentinisches Rumpsteak in drei verschiedenen Größen 

200g* - € 23,90
300g* - € 28,90
400g* - € 33,90

dazu als Beilage wahlweise :
Bratkartoff eln, Kroketten oder Pommes

mit hausgemachter Kräuterbutter und Pfeff errahmsoße sowie einem kleinen Beilagensalat

Die Steaks werden bei uns von Haus aus immer medium serviert. Sofern Sie eine andere Garstufe möchten, 
geben Sie diese bei der Bestellung einfach mit an.

* Bei den Gewichtsangaben handelt es sich um das Bruttogewicht des Fleisches, vor dem Braten



VEGETARISCH

Limetten-Salbei-Gnocchi
Mit frischem saisonalem Gemüse serviert mit gehobeltem Grana Padano

€ 13,50

KÖSTLICHKEITEN AUS DEM MEER

Arielle
Gebratenes Zanderfi let mit Röstitalern an Zucchinigemüse 

gebettet auf einer Weißweinschaumsoße
€ 18,90

FÜR DIE KLEINEN RABAUKEN

Pippi Langstrumpf
Chickennuggets mit Pommes

€ 8,50

Zwergenschnitzel 
kleines Schweinerückenschnitzel mit Kroketten

€ 8,50

FÜR DEN SÜßEN ZAHN

Ebony and Ivory
Schokoladensouffl  é mit zartschmelzendem Kern und einer Kugel Vanilleeis

€ 6,90



GETRÄNKE

SOFTDRINKS

          0,2l     0,3l     0,4l 
Coca-Cola / light / Zero       € 2,00      --     € 4,00
Fanta           € 2,00      --     € 4,00
Sprite          € 2,00      --     € 4,00

WASSER

          0,25l  0,75l 
            (Flasche)
Apollinaris classic        € 2,00  € 5,50
Apollinaris still        € 2,00  € 5,50

SÄFTE

          0,2l    0,3l      0,4l 
Niehoff ’s Apfelsa#         € 2,20     --    € 4,40
Niehoff s Orangensa#        € 2,20     --    € 4,40
Apfelschorle         € 2,20     --    € 4,40

FRISCH GEZAPFTES BIER VOM FASS

          0,2l     0,3l      0,4l
Veltins Pilsener          --     € 3,00   € 4,00
Potts Landbier        € 1,90      --      € 4,00
Grevensteiner        € 1,90     € 3,00       --
Radler            --     € 3,00   € 4,00
(Pils mit Sprite)        
Alster             --     € 3,00   € 4,00
(Pils mit Fanta)        
Alt „Schuss“          € 1,90       --      € 4,00
(Landbier mit Cola) 

BIER AUS DER FLASCHE

           0,5l
PAULANER                  € 4,00
Weizenbier hell

ERDINGER                  € 4,00
Hefeweizen dunkel
    



OHNE ALKOHOL

           0,33l  0,5l
ERDINGER Weizen           --  € 4,00 
Veltins Pilsener         € 3,00    --
Veltins Radler          € 3,00    --
 

APERITIFS
Sekt (0,1l)            € 3,00 
Apérol Spritz            € 4,90
Hugo             € 4,90
Lillet Wildberry           € 6,00

SPIRITUOSEN

Alle Spirituosen werden standardmäßig als Shots (2cl) ausgeschenkt. 

Evergreens
Wacholder   € 1,30 
Apfelkorn   € 1,70 
Berliner Lu$    € 1,70 
Saure Kirsche   € 1,70 
Wodka Gorbatschow € 2,00 
Sambucca   € 2,10

Korn 
Korn    € 1,30 
Stritzer   € 1,30 
Westfalenkra$  Kokolores € 2,00 
Westfalenkra$  Seeger € 2,00 
Sasse Lagerkorn  € 3,50 

Kräuterschnäpse 
Fernet Branca  € 2,10 
Jägermeister   € 2,10 
Kümmerling   € 2,10 
Nordsturm   € 2,10 
Underberg   € 2,10 
Jubiläums Aquavit  € 2,30 
Linie Aquavit   € 2,30 
MalteserAquavit  € 2,30 
Averna   € 2,60 
Ramazotti   € 2,60 

Brände
Mirabellenschnaps   € 2,60 
Obstler     € 2,60 
Williams Christ   € 2,60 
 

Rum
Bacardi Black    € 3,00 
Bacardi Negra   € 3,00 
Captain Morgan Spiced Gold € 3,00 
Havanna Club    € 3,00 
Malibu    € 3,00 

Whiskey
Ballentines    € 3,50 
Four Roses    € 3,50 

Sonstiges
Campari    € 2,00 
Mariacron    € 2,10
Ouzo     € 2,10 
Sierra Tequila Gold   € 2,10 
Sierra Tequila Silver   € 2,10 
Baileys    € 2,60 
Frangelico    € 2,60 
Hengstsprung Eierlikör  € 2,60 
Verpoorten Eierlikör  € 2,60 



VINO

         0,2l   0,7l (Flasche)

WEIßWEIN 
Pinot Grigio        €3,30  €10,00 
(trocken)

Chardonnay         €3,50  €12,00 
(trocken)

Grauburgunder        €4,90  €15,00 
(trocken)

Weißweinschorle       €3,00  -- 

ROSÉ
Spätburgunder        €3,50  €12,00 

ROTWEIN
Dornfelder         €3,50  €12,00 
(trocken)

Montepulciano       €4,00  €14,00 
(trocken)

Primitivo         €5,00  €15,00 
(trocken)


